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KARTA KATALOGOWA PRODUKTU

MIESZANKA WEDLOWSKA, 356G., TYPU WEDEL SP-047836

>

>

>

Mieszanka Wedlowska w deserowej czekoladzie to
prawdziwa mieszanka charakteréw

Bogactwo i réznorodnos¢ smakdw, w ktorej kazdy znajdzie
cos dla siebie. Cukierki, ktérym trudno sie oprzec

Sktad: Cukier, Tluszcze roslinne (palmowe), Czekolada
deserowa 19% (Cukier, Miazga kakaowa, Ttuszcz kakaowy,
Ttuszcz mleczny, Emulgatory: lecytyna sojowa i E 476,
Aromat), Mleko petne w proszku, Serwatka w proszku (z
mleka), Miazga z orzeszkow arachidowych, Listki waflowe
(Maka pszenna, Maka zytnia, Olej stonecznikowy, Jaja w
proszku, Maltodekstryna, Substancje  spulchniajgce:
wodoroweglan sodu, wodoroweglan amonu, pirosiarczyn
sodu, Emulgator: lecytyna sojowa, Sol), Kakao o obnizone]
zawartosci ttuszczu, Orzeszki arachidowe (kawatki), Ptatki
karmelowe (Cukier, Syrop glukozowy), Karmelizowane
ziarno kakaowe (Ziarno kakaowe, Cukier), Pasta kawowa
(Kawa, Thuszcz roslinny rzepakowy, Emulgator: lecytyna
sojowa), Chrupki zbozowe (Maka pszenna, Cukier, Stéd
pszenny, Substancja spulchniajgca: wodoroweglan sodu,
Emulgator: lecytyna stonecznikowa, Sél, Aromat), Miazga
kakaowa, Aromaty, Emulgator (lecytyna sojowa), Ttuszcz
kakaowy, Barwnik (ekstrakt z papryki), Ttuszcz mleczny, Sol.
Czekolada deserowa: masa kakaowa minimum 47%. Moze
zawierac orzechy.

> Warto$¢ odzywcza w 100 g:

> Energia 2312 kJ/554 kcal

> Thuszcz 33 g, w tym kwasy nasycone 15 g
> Weglowodany 54 g, w tym cukry 49 g

> Btonnik 3,1 g

> Biatko7,5g

> S010,18 g

>

Przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.

PODSTAWOWE PARAMETRY PRODUKTU

Numer dostawcy SP-047836
Numer Celcen 2774-00510-8
Kod kreskowy 5901588047836
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Nazwa produktu
Opis

Celcen Pawet Witkowski
ul. Romana Dmowskiego 25A
05-270 Marki

Mieszanka WEDLOWSKA, 356g., typu WEDEL SP-047836

Mieszanka Wedlowska w deserowej czekoladzie to prawdziwa mieszanka
charakterdw; Bogactwo i roznorodnos¢ smakow, w ktorej kazdy znajdzie co$
dla siebie. Cukierki, ktorym trudno sie oprze¢; Skfad: Cukier, Ttuszcze roslinne
(palmowe), Czekolada deserowa 19% (Cukier, Miazga kakaowa, Ttuszcz
kakaowy, Ttuszcz mleczny, Emulgatory: lecytyna sojowa i E 476, Aromat), Mleko
petne w proszku, Serwatka w proszku (z mleka), Miazga z orzeszkéw
arachidowych, Listki waflowe (Maka pszenna, Maka zytnia, Olej stonecznikowy,
Jaja w proszku, Maltodekstryna, Substancje spulchniajgce: wodoroweglan
sodu, wodoroweglan amonu, pirosiarczyn sodu, Emulgator: lecytyna sojowa,
Sél), Kakao o obnizonej zawartosci thuszczu, Orzeszki arachidowe (kawatki),
Ptatki karmelowe (Cukier, Syrop glukozowy), Karmelizowane ziarno kakaowe
(Ziarno kakaowe, Cukier), Pasta kawowa (Kawa, Ttuszcz roslinny rzepakowy,
Emulgator: lecytyna sojowa), Chrupki zbozowe (Maka pszenna, Cukier, Stod
pszenny, Substancja spulchniajgca: wodoroweglan sodu, Emulgator: lecytyna
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stonecznikowa, S6l, Aromat), Miazga kakaowa, Aromaty, Emulgator (lecytyna
sojowa), Thuszcz kakaowy, Barwnik (ekstrakt z papryki), Thuszcz mleczny, Sol.
Czekolada deserowa: masa kakaowa minimum 47%. Moze zawierac orzechy,;
Wartos$¢ odzywcza w 100 g;; Energia 2312 k|/554 kcal; Ttuszcz 33 g, w tym
kwasy nasycone 15 g; Weglowodany 54 g, w tym cukry 49 g; Btonnik 3,1 g;
Biatko 7,5 g; S61 0,18 g; Przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.

Kategoria Czekoladki
Marka WEDEL
KOLOR

Kolor Mix koloréw
CECHA

Produkt Cukierki
W ofercie od 2021-06
Waga (g) 356g.
CERTYFIKATY

Nowy produkt w ofercie Standard
Hit Hit

JesteSmy przekonani, ze z pomocg przetargibiurowe.pl usprawnicie Panstwo wiasne procesy biznesowe
zwigzane ze zmudnym poszukiwaniem odpowiadajgcych Panstwu produktéw oraz opracowaniem specyfikadji i
zapytan ofertowych.

Serdecznie zapraszamy do wspotpracy
Zespot, PrzetargiBiurowe.pl
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